
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

CILINDRO AMACIADOR DE CARNE MANUAL 
31 00901 (Alumínio) 

31 00902 (Nylon) 
31 05736 (Inox) 

 

 

Manual de Instruções 
 

 
Antes de utilizar o seu produto, leia atentamente este Manual de Instruções. 

Temos certeza de que será útil. 

Segue a gente! 



 

 

PARABÉNS POR SUA ESCOLHA 
 

Nós da MALTA ficamos satisfeitos com a sua escolha. Para garantir o melhor 
desempenho do seu produto, leia atentamente as instruções a seguir. Recomenda-se 

não jogar fora este Manual de Instruções. 
 

1. PRIMEIROS PASSOS 
Ao receber o produto, recomendamos cuidado e inspeção para detectar qualquer avaria 
proveniente do transporte, tais como: 

- Amassados e riscos na estrutura; 
- Quebra de peças; 

- Falta de peças através de violação da embalagem. 
 

Não use o aparelho para outra finalidade que  
não sejam as descritas no Manual. 

 

2. RECOMENDAÇÕES GERAIS 
- Leia e compreenda todas as instruções contidas neste Manual antes de operar o 

equipamento; 

- Mantenha o aparelho e seus acessórios fora do alcance de crianças; 
- Verifique se não há alguma avaria que possa interferir no funcionamento do mesmo. 

Se for o caso não utilize sem antes sanar o problema, não remova ou troque peças 
por outras que não sejam originais MALTA; 

- Antes de usar sua máquina pela primeira vez, limpe-a com um pano seco para 

remover qualquer excesso de resíduo que possa ter. 
 

Recomendações quanto ao local de operação 

Somente opere o aparelho sobre uma superfície plana, firme e estável.  
 
Segurança na operação e manutenção 

As peças giratórias do equipamento podem causar acidentes, portanto ao operar o 

amaciador mantenha os cabelos, partes do corpo, joias e roupas afastadas do aparelho 
para evitar lesões. 
 

CUIDADO: Risco de Esmagamento de Mãos. 
 

3. APRESENTAÇÃO DO PRODUTO 
 
Identificação dos Componentes 

 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

Manivela 

Cilindros Amaciadores 

em Nylon Ajuste para fixar 

na Mesa 

Girar para ajustar 

a Espessura 



 

 

Especificações Técnicas 
Ref. 31 00901 – Cilindros de Nylon 17cm, laterais e engrenagens em Alumínio 
Ref. 31 00902 – Cilindros de Nylon 17cm, laterais e engrenagens em Nylon 

 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

Especificações Técnicas 
Ref. 31.05736 – Cilindros em Polietileno, Estrutura em Aço Inox 

 
4. INSTRUÇÃO DE USO 

 
- Fixe o amaciador na borda de uma mesa ou na superfície onde ela será utilizada, 

ajustando os pinos inferiores; 

- Encaixe a manivela no eixo que gira as engrenagens, para poder exercer a rotação 
da manivela; 

- Ajuste a altura dos rolos para obter a espessura desejada da carne; 
- Insira a carne entre os rolos, gire a manivela e passe-a até obter a forma e espessura 

desejadas; 

- Recomenda-se que a espessura da carne tenha 1cm e que seja passado duas vezes. 
- Obs: Modelo de Amaciador em Aço Inox não requer fixação em mesas. 

 
Cuidados Necessários 

- Nunca coloque o aparelho na máquina de lavar louça ou mergulhe-a em água; 
Recomenda-se fazer a lavagem em água corrente da torneira; 

- Não insira facas ou panos entre os rolos; 
- Após o uso limpe o equipamento. 

 
5. INFORMAÇÕES E CONTROLES DE PÓS-VENDAS 
 

Como solicitar Assistência Técnica MALTA 

A primeira opção é procurar o posto de Assistência Técnica Autorizada MALTA mais 
próximo, para verificar a relação de fornecedores de Assistência é necessário entrar em 

contato utilizando uma das seguintes formas:  
E-mail: assistencia@malta.ind.br 
Fone: 0 ( xx ) 54 3213.6801 

Fax: 0 ( xx ) 54 3213.6803 
Site: www.malta.ind.br 

 
Termo de Garantia 

GARANTIA LEGAL* 90 DIAS 
GARANTIA ESTENDIDA 90 DIAS 

GARANTIA TOTAL** 180 DIAS 

Abastecimento 

Manivela 

Pé de apoio 

Aponte a câmera do  
seu celular e escaneie o  

QR CODE para ter acesso ao 
WhatsApp da Assistência 

Técnica MALTA. 



 

 

 
Com este produto, a MALTA Utilidades Domésticas, tem como objetivo atender 

plenamente o consumidor, proporcionando a garantia na forma aqui estabelecida; 
O amaciador de carne é garantido contra defeitos de fabricação pelo prazo de 6 meses, 

contados a partir da emissão da nota fiscal ao consumidor ou entrega do produto; 
Para sua tranquilidade, preserve e mantenha o Manual de instruções com este 

Certificado de Garantia e Nota Fiscal de compra em local segura e de fácil acesso; 
A Garantia Legal* atende o Código de Defesa do Consumidor e tem seu início na data 
da aquisição do produto. 

A Garantia Total** é a soma da Garantia Legal mais a Garantia Adicional. 
A MALTA prestará serviços de Assistência Técnica, tanto os gratuitos, quanto os 

remunerados, somente na fábrica ou nos postos de Assistência Técnica Autorizada 
MALTA conforme localidade. 
 

Excluem-se da Garantia 

A garantia a que se refere o presente termo se extinguirá de pleno direito, na ocorrência 
de uma das circunstâncias abaixo descritas: 
- O produto adulterado ou consertado por qualquer fornecedor não aprovado pela 

MALTA; 
- Utilização de peças, componentes e/ou acessórios não recomendados pela MALTA; 

- Uso inadequado ou negligência do consumidor em relação às instruções do Manual; 
- Instalações inadequadas; 

- Efeitos decorrentes de produtos químico abrasivos; 
- Danos causados por agente da natureza (enchentes, maresias, raios, etc.); 
- Receber maus tratos ou sofrer danos decorrentes de acidentes, quedas, variações de 

tensão elétrica e sobrecarga acima do especificado, ou qualquer ocorrência 
imprevisível, decorrentes de má utilização dos equipamentos por parte do usuário; 

- Ausência ou adulteração do número de série. 
 
Foro: Fica eleito desde já o foro de Caxias do Sul/RS, para qualquer ação. 

 

A MALTA reserva-se o direito de alterar as características gerais, 
técnicas e de design dos seus produtos sem aviso prévio. 

 
 

 
 

 
ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR 

MALTA Indústria de Equipamentos e Utilidades Domésticas Ltda 

Rua Igneis Fedrizzi Angonese, 728 – Bairro Salgado Filho 
Caxias do Sul/RS – Brasil 

CEP 95098-115 – CNPJ 93.489.482/0001-76 
Fone (54) 3213.6801 – Fax (54) 3213.6803 

www.malta.ind.br 
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